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27/03/2018 11:04 - Falta higiene, cardapio e até refeitorio: blitz do TCU em 130
escolas acha falhas no uso da verba de RS 608 milhées para merenda

Apesar de haver um programa nacional para garantir a
qualidade da merenda oferecida nas escolas publicas, uma
auditoria do Tribunal de Contas da Uniio (TCU) aponta
falhas na gestdo de uma verba de R$ 608 mihdes em 10
estados fiscalizados. Em escolas de alguns estados, como
Mato Grosso, Pernambuco, Piaui € Rondo6nia, os fiscais nio
encontraram nem mesmo cozinhas com as condigdes de
higiene ideais.
A auditoria do TCU, feita no segundo semestre do ano
passado e divulgada neste mes, teve como alvo a gestdo de
recursos destinados ao Programa Nacional de Alimentacéo
Escolar (PNAE) nos estados do Amapa, Amazonas, Bahia,
Mato Grosso, Minas Gerais, Parana, Pernambuco, Piaui, Rio
Grande do Sul e Rondénia, no segundo semestre de 2017.
Os estados receberam o montante de R$ 608 milhdes do governo federal para o exercicio de 2016 e parte de 2017. O relatério do
Tribunal ndo tratou de apontar valor de possiveis desvios ou prejuizos na gestdo da verba, mas detalhou quais as irregularidades precisam
ser resolvidas, sob pena de muilta.

O relatorio divulgado pelo TCU mostra que as iregularidades mais frequentes e graves eran

e Numero de nutricionistas insuficiente emrelaco a quantidade de alnos atendidos;
e Refeicoes servidas ndo estavam previstas no cardapio;
e  Cardapio nfo estava de acordo comas exigéncias legais;

e Naio aplicagio de, no minimo, 30% de total de recursos para a compra direta de produtos da agricultura familiar.

Para fazer a auditoria, o TCU visitou 130 escolas e avaliou 3.881 questionarios respondidos por 13.471 escolas nos dez estados.

O repasse da verba do programa ¢ feito, aos estados e municipios, de acordo coma etapa de ensino e o nimero de alunos declarados no
censo escolar. No exercicio de 2016 foram destinados, segundo o relatério, R$ 3,4 bilhdes para atender 40 milhdes de alunos.

O Tribunal determinou que o Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE) adote medidas para coibir as ocorréncias
identificadas. Em 60 dias, o TCU reinicia as fiscalizagdes nesses locais para verificar se as irregularidades foram sanadas. Quando nfo ha
cumprimento das determinagdes, o Tribunal pode aplicar multas.

Problemas encontrados nos estados

Confira, abaixo, o detalhamento das irregularidades encontradas em cada estado e os posicionamentos dos governos locais:

AMAPA

As irregularidades apontadas pelo relatério foram:

e Numero de nutricionistas incompativel coma quantidade de alunos
e Refeicoes preparadas nio condizentes com o cardapio;

e Auséneia de justificativas para a ndo utilizagdo do percentual miimo de 30% do total dos recursos financeiros repassados pelo
FNDE na aquisigdo de géneros alimenticios;

e Instalagdes fisicas do almoxarifado de géneros alimenticios inadequadas;



¢ Fuga a licitagdo, mediante o fracionamento indevido das aquisicoes de géneros alimenticios;

¢ Inexisténcia de controle, manual ou eletronico, do estoque dos géneros alimenticios.

Entramos em contato coma Secretaria Estadual de Educacio do Amapa mas nfio teve retorno.
AMAZONAS

As irregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Numero de nutricionistas incompativel coma quantidade de alunos;

Instalagdes fisicas do almoxarifado de géneros alimenticios inadequadas;

Falta da infraestrutura necessaria a plena execugdo das atividades de competéncia do Conselho de Alimentago Escolar;

Nao utilizagdo das fichas técnicas de preparo em escolas visitadas;

Inexisténcia de controle, manual ou eletrdnico, do estoque dos géneros alimenticios.

A Secretaria Estadual de Educacdo do Amazonas também ndo retornou aos contatos.
BAHIA

As rregularidades apontadas pelo relatorio foram:

¢ Nunero de nutricionistas incompativel com a quantidade de alunos;
e Refeigoes preparadas ndo condizentes com o cardapio, no dia da visitagdo as escolas;
e N3o utilizacdo das fichas técnicas de preparo em escolas visitadas;

e Nio participacdo do nutricionista responsavel na definicio dos géneros adquiridos nas licitagdes ¢ nas chamadas publicas
destinadas a aquisicdo de géneros alimenticios;

Auséncia de amostras de refeicdes preparadas e armazenadas sob refiigeragdo por até 72 horas.

Em nota, a Secretaria da Educacéio do Estado da Bahia esclarece que:

- Notificara cada gestor das escolas visitadas, com o objetivo de esclarecer e orientar quanto a obrigatoriedade de utilizar o cardapio.

- Quanto a participagdo de nutricionista responsavel na definicio dos géneros adquiridos nas licitagdes e nas chamadas publicas, esclarece
que todo o trabalho inicial ¢ desenvolvido pela coordenadora e nutricionista, envolvendo outros 6rgios da gestdo publica, seguindo
rigorosamente a orientagdo do FNDE. Os géneros escolhidos fazem parte do cotidiano e cultura da regido.

- Quanto a auséncia de amostras de refeigdes preparadas e armazenadas sob refrigeracdo por até 72 horas, esta pratica nfo €
implementada nas unidades escolares. Porém, a Secretaria esta capacitando as merendeiras, com o objetivo de esclarecer as duvidas
referentes a manipulagdo dos alimentos e elaboracgo das refeicoes.

- Quanto ao nimero de nutricionistas contratados, esclarece que, em fungdo do contingenciamento de despesas orgamentarias estaduais e
devido a suspensdo de contratacdes através de provimento ou admissao de novos servidores, em cargos efetivos ou comissionados, esta
impossibilitada em promover concursos publicos para contratagéio de nutricionistas.

MATO GROSSO

As irregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Numero de nutricionistas incompativel com a quantidade de alunos;
e Refeigdes preparadas ndo condizentes com o cardapio, no dia da visitagdo as escolas;
e Cardapios elaborados em desacordo coma lei;

e Auséncia de justificativas para a ndo utilizagdo do percentual minimo de 30% do total dos recursos financeiros repassados pelo
FNDE na aquisicdo de géneros alimenticios mediante chamada publica;



¢ InstalagGes fisicas do almoxarifado de géneros alimenticios madequadas;

e As condigdes de higiene e conservagio da cozinha ndo sdo adequadas ao preparo e fornecimento da alimentagio;
e Auséncia ou inadequagio de refeitorios;

e Naio utilizagdo das fichas técnicas de preparo em escolas visitadas;

e Inexisténcia de controle, manual ou eletronico, do estoque dos géneros alimenticios;

e Auséncia de amostras de refeigdes preparadas e armazenadas sob refrigeracdo por até 72 horas.

Emnota, a Secretaria de Estado de Educacio, Esporte e Lazer (Seduc) informou que:

— Foi notificada na semana passada sobre o resultado da auditoria e esta analisando os apontamentos afim de atender as recomendacoes
do TCU;

— Sobre o controle do recebimento de alimentagio escolar na rede estadual, a Seduc ressalta que efetua o repasse de recursos as escolas

e que ¢ de responsabilidade das mesmas gerir, executar e controlar os alimentos adquiridos, prezando sempre pela qualidade dos
MesSos;

— Toda normatizagio quanto ao controle do recebimento dos alimentos, bem como qualidade, entre outras, € padronizada e normatizada
pelas nutricionistas da Seduc, e estdo dispostas no Manual de Procedimentos das Boas Praticas para o Servico de Alimentagdo e
Nutrigdo Escolar;

— Vale ressaltar que os servidores que atuam na area da Alimentagdo Escolar da Seduc trabalham de forma incisiva na orientagio dos
profissionais, disponibilizando ndo s6 o orientativo de boas praticas e manuseio de alimentos, mas também do armazenamento;

—Em?2017, gestores de todo o Estado passaram por uma capacitagio realizada pela Unidade de Gesto da Alimentagdo Escolar, afimde
prepara-los para a fingdo. Na oportunidade, foi reforcada as normas com base no FNAE e também do Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educagio (FNDE).

MINAS GERAIS

As rregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Nunero de nutricionistas incompativel com a quantidade de alunos;

Refeigdes preparadas ndo condizentes como cardapio, no dia da visitag@o as escolas;

Auséncia de justificativas para a ndo utilizagdo do percentual miimo de 30% do total dos recursos financeiros repassados pelo
FNDE na aquisicao de géneros alimenticios;

e Naio utilizagio das fichas técnicas de preparo em escolas visitadas;
¢ InstalagGes fisicas do almoxarifado de géneros alimenticios madequadas;
e Auséncia ou inadequagio de refeitorios;

e Nio participagdo do nutricionista responsavel na definicdo dos géneros adquiridos nas licitagdes e nas chamadas publicas
destinadas a aquisicdo de géneros alimenticios;

e Fuga 4 licitaco, mediante o fracionamento indevido das aquisicdes de géneros alimenticios;

e Inexisténcia de controle, manual ou eletronico, do estoque dos géneros alimenticios;

Auséncia de amostras de refeicdes preparadas e armazenadas sob refrigeragdo por até 72 horas.

Em nota, a Secretaria de Estado de Educaciio de Minas Gerais informou quetodas as questdes apresentadas no relatorio ja foram
respondidas e esclarecidas a0 TCU. “E importante salientar que as irregularidades apontadas no relatério nfio retratam a realidade da
rede estadual de ensino como um todo, que € formada por 3.643 escolas, ja que a auditoria foi baseada em um recorte amostral de
apenas 14 unidades escolares do Estado. No entanto, todas as questdes estdo sendo verificadas pontualmente, para que estejam
adequadas a legislagdo do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).”

Ainda, de acordo com a secretaria, houve ampliagdo do quadro técnico que hoje conta com 54 nutricionistas, sendo 7 no 6rgdo central e
uma em cada superintendéncia regional de ensino. “Esses profissionais realizaram visitas em mais de 2.500 escolas estaduais para a



qualificagdo das equipes que lidam direta ou indiretamente com a alimentagdo escolar”, diz o texto.

Sobre a aquisicdo do 30% dos itens de agricultura familiar, a “secretaria esta iberando um modelo de chamada publica coletiva, com o
objetivo de dar mais visbilidade ao processo, na tentativa de que mais escolas consigam adquirir os produtos da agricultura familiar.”

PARANA

O processo referente ao estado do Parana foi julgado em janeiro, segundo o TCU. Foram apontadas iregularidades como contratagio
de microempresa em valor que nfo condiz com tal porte com agravante de a empresa ndo ter fmcionarios registrados.

Emnota, a Secretaria Estadual de Educagdo do Parana informou que a partir do dia 5 de janeiro de 2018 “niio houve mais contratacoes
de lotes exclusivos para microempresas e empresas de pequeno porte. Ainda que a legislagdo federal determine a destinagdo exclusiva de
até 25% de aquisido das micro e pequenas empresas. As novas licitagdes também nfo preveem contratagdes de micro € pequeno
empresas.”

PERNAMBUCO

As irregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Numero de nutricionistas incompativel coma quantidade de alunos;

e  Refeicoes preparadas ndo condizentes com o cardapio, no dia da visitagdo as escolas;

e Instalagdes fisicas do almoxarifado de géneros alimenticios inadequadas;

e As condigdes de higiene e conservagio da cozinha ndo sdo adequadas ao preparo e fornecimento da alimentagdo;
e Auséncia ou inadequagdo de refeitorios;

¢ Fuga a licitagio, mediante o fracionamento indevido das aquisicdes de géneros alimenticios;

e Auséncia de amostras de refeicdes preparadas e armazenadas sob refrigeragdo por até 72 horas.

Em nota, a Secretaria de Educacéio de Pernambuco esclarece que:
- Aumentou o niimero de nutricionistas de trés para 63 nos tltimos anos;

- Pode haver mudanga nos cardapios “em virtude do recebimento dos géneros ou validade dos insumos” sem prejuizo na oferta da
alimentagdo saudavel;

- Sobre a necessidade de reforma e melhora nos almoxarifados e coznhas visitadas: “Isso ndo significa que todas as escolas sdo
mnadequadas até porque nfo foram visitadas mais de 1.000 escolas da rede pelos técnicos do orgio de controle. A secretaria repassa aos
gestores das escolas a orientagdo sobre estrutura e manutencdo dos almoxarifados pelas escolas e, em casos mais complexos, programa a
realizacdo da manutencdo. As equipes de nutricionistas orientam permanentemente as equipes das escolas quanto a conservagdo da
coznha e almoxarifado.”

- A secretaria esclarece que o nfo repasse dos valores as unidades escolares podera comprometer a diversificagdo dos cardapios, uma
vez que esses recursos sdo findamentais para comprar pequenos itens que ndo sio centralizados. Apesar dessa necessidade, a secretaria
ja& avancou bastante nesse ponto de centralizar as compras, diminuindo o correspondente nivel de repasse de recursos as escolas
conforme orientado pelo Tribunal Contas. A maior parte dos itens da merenda escolar ¢ adquirida de forma centralizada e depois
distribuida para as escolas. Alguns poucos itens s3o adquiridos por escolas a parte respeitando os habitos alimentares regionalizados, o
que ¢ permitido pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar. Este procedimento permite a aquisicao de alimentos com menor custo e
itens mais frescos.

- A coleta de amostras € realizada atualmente em 20% das escolas da Rede Estadual de ensino, com previsdo para ampliagio gradativa a
partir de 2018.

PIAUL

As irregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Numero de nutricionistas incompativel com a quantidade de alunos
e Cardapios elaborados em desacordo com o proposto;

e Instalagdes fisicas do almoxarifado de géneros alimenticios inadequadas;



e As condigdes de higiene e conservagdo da cozinha ndo sdo adequadas ao preparo e fornecimento da alimentagdo;
¢  Fuga a licitagdo, mediante o fracionamento indevido das aquisicdes de géneros alimenticios;

e Inexisténcia de controle, manual ou eletronico, do estoque dos géneros alimenticios.

Entramos em contato coma Secretaria Estadual de Educaco do Piaui, mas nfo tivemos retorno.
RIO GRANDE DO SUL

As irregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Numero de nutricionistas incompativel com a quantidade de alunos;

e Auséncia de justificativas para a ndo utilizagdo do percentual minimo de 30% do total dos recursos financeiros repassados pelo
FNDE na aquisicdo de géneros alimenticios;

e Naio utilizagio das fichas técnicas de preparo em escolas visitadas.

Entramos em contato com a Secretaria Estadual do Rio Grande do Sul, mas ndo tivemos retorno.
RONDONIA

As rregularidades apontadas pelo relatorio foram:

e Numero de nutricionistas incompativel com a quantidade de alunos;
e Refeigcdes preparadas ndo condizentes como cardapio;

e Auséncia de justificativas para a ndo utilizagdo do percentual miimo de 30% do total dos recursos financeiros repassados pelo
FNDE na aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar;

e As condicoes de higiene e conservaco da cozinha nfo sfo adequadas ao preparo e fornecimento da alimentacio;
e Auséncia ou nadequagio de refeitorios;

e Nio participacdo do nutricionista responsavel na definicio dos géneros adquiridos nas licitagdes ¢ nas chamadas publicas
destinadas a aquisicdo de géneros alimenticios;

e Inexisténcia de controle, manual ou eletrdnico, do estoque dos géneros alimenticios;

e Auséncia de amostras de refeicdes preparadas e armazenadas sob refrigeragdo por até 72 horas.

Em nota, a Secretaria Estadual de Educacio de Rondonia informou que:
- Emjaneiro de 2017 solicitou a contrataco de cinco nutricionistas aprovados em concurso;

- As escolas recebem fichas técnicas de preparo de alimentos elaboradas pela equipe de nutrigio e durante as visitas técnicas sdo
orientadas sobre o cumprimento dos cardapios;

- Que o artigo 14 da lei 11.947 prevé excegdes como a impossibilidade de emissdo de nota fiscal, condigdes de higiene inadequadas,
entre outros motivos, para a regra de adquirir 30% do total de recursos na aquisicdo de géneros da agricultura familiar. Sendo assim, os
gestores rdo avaliar se os motivos de ndo cumprimento se enquadram nestas hipoteses;

- O Estado fez uma capacitagio durante o ano 2017 comtodas as merendeiras das escolas estaduais sobre as condigdes de higiene;

- No processo licitatorio e na chamada publica, a nutricionista na elaboragdo da especificagdo dos produtos a serem adquiridos na
alimentagdo escolar através da planilha de especificacdo e quantitativo, além de ser responsavel pelo recebimento de amostras de
produtos;

- Durante a capacitagio a equipe de nutrigdo realizou orientagdo sobre a importancia da existéncia do controle do estoque dos géneros
alimenticios, e disponibilizou modelos de fichas para auxiliar neste controle;

- Orientou sobre a necessidade de adquirir balanca e freezer para auxiliar no armazenamento sob refrigeracdo por até 72 horas.



Fonte: Vanessa Fajardo - Gl

Noticias RO



	27/03/2018 11:04 - Falta higiene, cardápio e até refeitório: blitz do TCU em 130 escolas acha falhas no uso da verba de R$ 608 milhões para merenda

