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A noticia certa!

Y

07/02/2019 11:40 - Vigilancia Sanitaria em Porto Velho alerta para cuidados ao
comprar e consumir acai

A Secretaria Municipal de Satde (Semusa), através da Divisao de
Vigilincia Sanitaria, faz um alerta quanto aos cuidados na compra e
consumo do acai O cuidado deve-se ao registro de casos de
contaminacdo do produto com fragmentos do Trypanossoma Cruzi,
mais conhecido como barbeiro, causador da Doenga de Chagas, nos
estados do Amazonas e Acre.

Recentemente, foi confirmado um caso de doenga de chagas na fase
aguda, em Porto Velho. Mas, segundo a investigagdo do
departamento de Vigildncia em Satde da Semusa, a contaminagio
ocorreu fora da capital.
“Foi feita a nvestigagdo entomoldgica na casa do paciente, um rapaz
de 16 anos, e nfo foi encontrado vestigios do barbeiro, tudo indica
que a contaminagdo ocorreu em Guajara-Mirim, onde ele nos
mformou que comeu carne de caca e tomou acaf’, explicou a
coordenadora de prevengdo a Doenca de Chagas, Rosenete Nogueira da Paz.
O chefe da Vigillancia e Licenca Sanitaria, Ronald Gabriel Passos, explica que o consumidor deve observar se o estabelecimento que
vende acai tema licenga da Vigilancia para comercializagdo do produto. “Os batedores de acai devem seguir as orientacdes da Vigilancia
Sanitaria, quanto a higienizagdo do ambiente e equipamentos, em todas as etapas do processamento. Agora, estamos intensificando a
fiscalizagdo nesses locais”, Informou.
Manipulaciio - colheita a preparacéo
Na colheita, o produtor deve evitar colocar o fruto direto no chio, transportando-o utilizando ‘basquetas’ (caixas plasticas vazadas).

No local de armazenamento, evitar actimulo de material que nfo esta sendo usado para ndo se criar abrigos de pragas como: barbeiros,
ratos e baratas. O transporte do fruto deve ser realizado em local limpo e arejado, de preferéncia em ‘basquetas’ cobertas.

O local de produgio deve ser construido com material de facil limpeza, com tela, forro e nfo deve ter frestas e aberturas. As uminarias
devem estar longe da maquina de moer ou bater (pois os insetos sdo atraidos pela huz).

Etapas do Processamento

A primeira etapa do processamento € o peneiramento, que tem como finalidade eliminar sujeiras que estdo no fruto. Durante essa etapa
fique atento e observe se existem insetos que ndo foram elimnados através do peneiramento.

Lavagem do Fruto
1? etapa: apenas com agua corrente.

2" etapa: deixar o fruto de molho por 20 minutos em uma mistura de 20 litros de dgua com 150 ml de hipoclorito de sodio a 2,5% ou
agua sanitaria (que tenha indicacdo para uso em alimentos).

3" etapa: lavar com dgua limpa.
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